Bezeichnung:
Name:

Herkunft:

Weinberg:
Rebsorte:
Weinstocke pro

Hektar:

Alter der Weinstocke:

Erziehungssystem:
Sonneneinstrahlung:
Boden:

Ertrag:

Produzierte Flaschen:

Vinifikation:

Reifung:

Farbe:

Aroma:

Geschmack:

Alkoholgehalt:

Serviertemperatur:

Reifungspotential:

Kombinationen:
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B O E R I
W INES

BARBERA D’ASTI DOCG

BARBERA D’'ASTI DOCG
Barbera

Higel von Bricco Quaglia - Ortsteil Bionzo -
Gemeinde Costigliole d’Asti

Bricco Quaglia
Barbera 100%

6000

10 - 20 Jahre

Guyot

Sud /Sid - Ost

Kalksteinbasis, gemischter Ton

9000 kg/ha

30000

Sanfte Pressung der Trauben, Mazeration
und Garung auf den Beerenhauten fir 7/8

Tage in temperaturkontrollierten Tanks

Reifung in temperaturkontrollierten Edelstahltanks fiir
far 8/9 Monate

Intensives Rubinrot, mit zunehmender
Reifung ins Granatrot tendierend

Intensives Aroma von roten Friichten, oft
mit deutlichen Kirschnoten

Intensiver weiniger Geschmack,
Persistenz von wirzigen Anklangen

12,5°

16/18°C

3 - 5 Jahre

Es ist der ideale Wein fur alle die
taeglich ein gutes Glas Wein zu den
Mahlzeiten genieBen. Er ist vielseitig und
passt zu einer Vielzahl an Gerichten aus

der piemontesischen Kiiche und daruber
hinaus
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